
Battuto di gambero rosa di Sciacca, avocado e limone

Ravioli di baccalà, crema di ceci e il suo latte e aglio
di Nubia

Rombo scottato, asparagi con fumetto al
limone

Tutto al cioccolato con glassa all’arancia

Beaten Sciacca pink shrimp, avocado and lemon

Cod ravioli, cream of chickpea and its milk and Nubia
garlic

Seared turbot, asparagus with lemon stew

Pranzo di Santo Stefano -26 dicembre 2023

primo / STARTER

secondo / MAIN COURSE

ENTRÉE

Dessert

All chocolate with orange frosting

€ 60 a persona - acqua, vino a scelta del maitre e caffè inclusi
€ 60 per person - water, wine choosen by or maitre and coffee included

Boxing Day lunch - December 26th 2023

Capasanta cardo e crumble di olive nere
Scallop thistle and black olive crumble

ANTIPASTO / Appetizer


