
Medaglioni di crostacei ed il suo fondo 
con pesto di prezzemolo

Cernia scottata su crema di carote e zenzero con
carciofo a pignateddu

Semifreddo di fragole e cioccolato bianco

shellfish medallions with their jus and parsley pesto

Seared grouper on carrots and ginger cream with
artichoke “pignateddu” style

Pranzo del 25 aprile2024

primo / STARTER

secondo / MAIN COURSE

Dessert

strawberry semifreddo and white chocolate 

€ 45 a persona - acqua, caffè e vino a scelta del maître inclusi

€ 45 per person - water, coffee and wine choose by our maître included

 25th April Lunch 2024

Octopus salad with avocado and mixed vegetables pickles 

ANTIPASTO / Appetizer

Insalatina di polpo con avocado e giardiniera di verdure


